Brasserie de |
Beproeving diner: €30

- menu -
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02

03

Amuse met aperitief

Zalmtompouce

gevuld met zalmmousse en gerookte zalm

afgemaakt met een frisse creme
of

Salade

met een mousse van komijnkaas en

een gecarameliseerde stoofpeer
of

Carpaccio
met pesto en een krokante kaas kletskop

Rib eye

van het Simmental rund en portsaus
of

Gebakken wijtingfilet met dillecreme
of

Romige kaasfondue van camembert

alle hoofdgerechten worden geserveerd met
verse groenten en huisgemaakte friet

04 Dessert van de chef
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